Joghurt- Limetten- Creme

Saft von einer Zitrone mit 100 g Puderzucker erwärmen.

3 Blatt Gelatine einweichen und ausdrücken in den noch leicht warmen Saft.

Diese Mischung in 250 g  3,5% Joghurt einrühren, 2cl Orangenlikör dazu .

1 Tüte Bourbonvanille dazugeben.

Wenn die Creme „Bahnen zieht“ 200 ml geschlagene Sahne unterrühren und abkühlen, fest werden lassen.

Ergibt Nachtisch für ca. 8-10 Personen = 8-10 Nocken

