Gurken-Carpaccio in Radieschen-Vinaigrette

Zutaten für 4 Portion(en):

4 Eier - (Gr. M)

1 Salatgurke - klein

40 g Rauke - (Rucola)

2 Basilikumzweige

6 - 8 Radieschen

1 rote Zwiebel - klein

4 - 5 EL Essig

Salz

Pfeffer

etwas Zucker

4 EL Öl

4 Scheiben roher Schinken - (hauchdünn geschnitten)

Zubereitung:

Eier hart kochen. Abschrecken. Pellen, in Scheiben schneiden. Gurke putzen, in feine Scheiben schneiden. 

Rauke putzen. Basilikumblätter abzupfen. Vorbereitete Zutaten auf Teller verteilen. 

Radieschen putzen, in feine Streifen schneiden. Zwiebel fein würfeln. 

Essig, Salz, Pfeffer und Zucker verrühren. Öl darunterschlagen. Radieschenstreifen und Zwiebelwürfel zugeben. 

Alles mit Radieschen-Vinaigrette beträufeln. Je mit 1 Scheibe Schinken anrichten. 

